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Obrigado por escolher a Mideal!

A Midea é uma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas. Com a
combinagdo de design inteligente e tecnologia, seu novo equipamento trard
novas experiéncias e deixara seu dia a dia muito mais agradavel. Uma receita
simples que fez da Midea uma das maiores fabricantes de eletrodomésticos e
condicionadores de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conheca todas as caracteristicas
do seu aparelho, além de informagdes sobre manutencao, execucdo de servicos
e claro, como obter o maximo das suas funcionalidades.

Caso precise de informagdes adicionais ou tenha duvidas sobre a garantia,
entre em contato através do nosso Servico de Atendimento ao Consumidor,
pelos telefones ou pelo site abaixo.

i d e a
SAC - Servigo de Atendimento ao Consumidor

3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
0800 648 1005 (demals localidades)

https://www.midea.com/br/contato/

SUSTENTABILIDADE

Os componentes desse produto e sua embalagem séo
reciclaveis. Nao descarte no lixo comum.

Existe um sistema de reciclagem de eletrodomésticos
e eletroeletrénicos que tem como principal objetivo
a preservagdo do meio ambiente. Esse processo é
chamado de logistica reversa e a ABREE é a entidade
gestora da qual somos associados, que gerencia a
logistica reversa de nossos produtos e suas embalagens.
Existem pontos de recebimento espalhados por sua cidade.
Ao levar o eletroeletrénico ou eletrodoméstico até 13, eles
serdo corretamente armazenados e depois terdo o correto
destino até a reciclagem. Confira no site da ABREE o ponto
de coleta mais préximo a vocé:

http.//www.abree.org.br/pontos-de-recebimento
Agradecemos sua colaboracdo para tornarmos este planeta cada dia mais verde!
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OBSERVACOES IMPORTANTES

O manual do usuario que acompanha seu aparelho foi desenvolvido com o objetivo de
esclarecer quaisquer duvidas que possam surgir durante o uso, instalagdo e manutencdo. Além
disso, ele contém informacdes importantes sobre seguranca que, se seguidas corretamente,
podem garantir o bom funcionamento deste e, mais importante, garantir a sua seguranca.

Este manual do usuario também esta disponivel em nosso site; em caso de perda por favor
acesse-o através do endereco eletrénico: http.//www.midea.com/br.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros, imagens
e fotos que facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e com observacdes que
requerem maior atengdo para o melhor uso do aparelho.

Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com equipamentos
similares ou com a retirada de protecdes/componentes para facilitar a representacéao,
entretanto o modelo real adquirido é que devera ser considerado.

Indica ao usuario detalhes sobre o funcionamento do aparelho, geralmente

NOTA recomendagdes da melhor utilizagdo deste.

Indica ao usudrio observa¢des muito importantes sobre o funcionamento,
7:Te1:a\ i evitando préticas inseguras, as quais podem resultar em danos a pessoas ou a
propriedade, mas também a salide do usuario se ndo realizados corretamente.

Indica ao usuario procedimentos que requerem maior aten¢do. Sdo
PERIGO recomendacdes e adverténcias que devem ser consideradas para garantir
a seguranca e integridade fisica dos usuarios ou a sua propriedade.
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1- SEGURANCA

Para garantir o melhor desempenho de
seu produto leia atentamente todas as
recomendagdes a seguir. Nao descarte o Manual
do Usuario, guarde-o para eventuais consultas.
Leia todas as instrugdes antes de usar o aparelho.

1.1 - Medidas Importantes de
Seguran¢a

Para reduzir os riscos de queima, choques
elétricos, fogo, ferimentos pessoais ou exposicdo
excessiva a energia do forno elétrico, siga as
recomendacdes basicas de seguranga ao usar
este aparelho:

L PERIcO

Este aparelho néo se destina a utilizacdo
por pessoas (inclusive criangas) com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou por pessoas com falta de
experiéncia e conhecimento, a menos que
tenham recebido instrucdes referentes a
utilizacdo do aparelho ou estejam sob a
supervisdo de uma pessoa responsavel
pela sua seguranca.

Recomenda-se que as criangas sejam
vigiadas para assegurar que elas ndo
estejam brincando com o aparelho.

Assim como para a maioria dos aparelhos
de cozinha, é necessario que o usuario
fiqgue préximo ao aparelho quando em
funcionamento, a fim de reduzir o risco de
incéndio dentro do espaco do forno.
Nunca toque nas superficies aquecidas.
Sempre use o pegador em aco ou luvas
protetoras ao colocar ou retirar alimentos
do forno quente.

N&o use o espac¢o interno do forno para
finalidade de armazenagem. Nao deixe
produtos de papel, utensilios de cozinha
ou alimentos dentro do forno quando nao
estiver em uso.

O forno elétrico deve ser devidamente
aterrado para protecdo do usuario.
Instale-o apenas em conformidade com as
instrucdes de instalagdo fornecidas neste
Manual do Usuario.

Certifique-se que o aparelho estd desligado
antes de substituir a lampada para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

N&o armazene nem use este aparelho em
ambientes externos.

N&o use o forno elétrico muito préximo
a agua, por exemplo, uma pia de cozinha
contigua ao aparelho, em um pordo Umido,
proximo a piscinas e/ou locais semelhantes.
Mantenha o cabo de alimentagdo longe de
superficies aquecidas.

Se o corddo de alimentagao estiver

danificado, ele deve ser substituido pelo
fabricante, agente autorizado ou pessoa
qualificada, a fim de evitar riscos.

10

. Durante a utilizacdo as superficies acessiveis
do aparelho ficam quentes. Tenha extremo
cuidado, evitando sobremaneira o contato
com os elementos de aquecimento no
interior do forno. Criancas deverdo ser
mantidas afastadas.

Abra a porta do forno utilizando sempre o
puxador (alca).

. O uso de acessorios ou utensilios ndo

recomendados pode provocar acidentes e
danos ao aparelho e/ou acessorios.

. Se o controle de temperatura estiver na
posicdo “0” o forno ndo irad operar.

. Nunca cubra totalmente a assadeira
antiaderente ou qualquer parte do forno
com papel aluminio. Isto pode provocar
superaquecimento do forno.

. Evite o acimulo de detritos no batente
do forno para ndo prejudicar a vedacédo
do aparelho.

. Alimentos mais secos, como p&o ou
amendoim, ndo devem ser aquecidos
demasiadamente pois poderdo incendiar-se.

. Ndo coloque produtos inflamaveis no
interior ou nas proximidades do forno.

. Este aparelho possui uma porta de vidro
temperado para sua maior seguranca. Se a
porta de vidro temperado apresentar riscos,
rachaduras ou bordas lascadas entre em
contato com o SAC Midea.
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. N&o use produtos quimicos corrosivos

nem vapores neste aparelho. Este forno
foi projetado especificamente para aquecer,
cozinhar e/ou assar. Ele ngo ¢ projetado para
uso industrial ou de laboratério.

20. Nao use abrasivos de limpeza asperos ou

21.

22.

23.

=R

L reparos necessarios.

raspadores de metal afiados para limpar a
porta de vidro do forno uma vez que eles
podem riscar a superficie, que podem resultar
no estilhacamento do vidro.

Para ndo perder a garantia e para evitar
problemas técnicos, o usuario ndo deve
tentar consertar o aparelho. Quando houver
necessidade de manutencédo entre em
contato com o SAC Midea.

Respeite os espagamentos recomendados
para instalagdo apresentados neste manual.

E recomendavel que a instalacdo seja feita
por pelo menos duas pessoas.

Se a porta ou as vedagdes da porta
estiverem danificadas, o aparelho ndao
deve ser utilizado. Entre em contato com
o SAC Midea para que sejam feitos os

\.

J
NOTA ) N

Este aparelho deve receber manutencéo
apenas de técnicos de servico qualificados.
Contate o SAC Midea para realizar um

exame, reparo ou ajuste.
J

IMPORTANTE

usuario/consumidor.
A\

A adaptagdo e a preparacado do local
para a instalacdo do produto, tais como:
alvenaria, carpintaria, gesso, rebaixamento,
mobiliario, preparagdo da rede elétrica
do ambiente (tomada, disjuntor, bitola
de cabos, eletroduto, etc), tubulagdes
externas de exaustdo e dutos para saida
de ar, é de inteira responsabilidade do

@idea

NOTA ) N
+ Este aparelho é destinado para uso

doméstico ou similar, tais como:

- Cozinhas de funcionarios em lojas,

escritérios ou outros ambientes de

trabalho;

- Para uso por clientes em hotéis, motéis

e outros ambientes de tipo residencial;

- Ambientes do tipo pousada.

Este aparelho n&o se destina a utilizac&o
em ambientes comerciais.

N&o armazene nem use este aparelho em
ambientes externos (ao ar livre).

N&o utilize o produto para outros fins
além dos previstos neste Manual do
Usudrio.

Este aparelho ndo é destinado a ser
operado por meio de um temporizador
externo ou sistema de controle remoto

separado.
A J

24. N&o utilize estabilizador ou “No-break” de
computadores, eles poderdo incendiar-se
ou danificar o aparelho.

25. A nota fiscal e o certificado de garantia
sdo documentos importantes e devem ser
mantidos para efeito de garantia.

GERE

Incéndios poderdo ocorrer se, durante o
funcionamento, o forno for coberto ou entrar
em contato com materiais inflamaveis, tais
como: cortinas, revestimentos de parede.
N&o colocar nenhum objeto sobre o forno

durante seu funcionamento.
A J

IMPORTANTE

A Midea recomenda utilizar luvas térmicas ao

retirar os alimentos de dentro do aparelho.

Os utensilios utilizados no preparo estarao

quentes e poderdo causar queimaduras.
(.
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2 - INSTALACAO

2.1 - Instrugdes para Instalagcdo Elétrica

IMPORTANTE ~

+ Mantenha a alimentacdo elétrica
desligada enquanto estiver efetuando
os procedimentos de instalagdo do
aparelho.

* A tomada elétrica, por motivo de
seguranca, deve estar localizada em um
local de facil acesso apds a instalagdo do
aparelho (exemplo da figura 1ao lado).

« Verifique atentamente a tensdo do
aparelho antes de liga-lo na tomada.
Este aparelho NAO é bivolt.

* Nao utilize adaptadores, extensdes,
benjamins ou conectores “T".

* Conecte este aparelho a uma tomada
exclusiva.

* N&o remova o pino de aterramento do
plugue do cabo de alimentacéo.

« Atomada utilizada pelo aparelho deve
estar com o fio terra devidamente
conectado internamente para garantia
do aterramento do aparelho através do
plugue do mesmo.

« O aterramento garante a protecdo do
usuario contra choques elétricos através
das partes metalicas do aparelho.

* N&o seguir estas instrugdes pode trazer
risco de vida, incéndio ou choque
elétrico.

A J
Este aparelho é equipado com cabo de
alimentacdo e plugue de aterramento e
deverad ser ligado em uma rede elétrica com
aterramento de acordo com a norma NBR
5410 (instalacdes elétricas de baixa tensdo).

O cabo de alimentacdo com plugue 2P+T
(2 polos + terra) estd de acordo como
novo padrdo NBR 14136.

Consulte sempre um eletricista ou instalador
qualificado para que as instrucdes de
aterramento sejam devidamente observadas.

IMPORTANTE ~

Risco de Choque Elétrico!
N&o desmonte o aparelho. A desmontagem
somente poderd ser realizada por
técnico habilitado e autorizado, devido
aos componentes elétricos que ficardo
expostos durante a operacdo de
L desmontagem, testes, etc.

J

Exemplo de céalculo do dimensionamento da
rede elétrica:

A secdo nominal do cabo (mm?), até a
tomada onde o aparelho seréd ligado, deverd
ser dimensionada em fungao da capacidade
de conducgéo de corrente elétrica - Como
referéncia ver tabela abaixo, obtida da norma
NBR 5410.

Por exemplo, para produtos com corrente
maxima de 24,0 A; a tabela indica a utilizagdo,
para efeito de seguranca, de cabos com secao
nominal de pelo menos 2,5 mm?.

Tipo de Linha Elétrica (B1)*
Ne condutores (de cobre) carregados: 2

de corrente (A)
24,0 (220 V)

* Método de referéncia Bl: Condutores isolados
ou cabos unipolares em eletroduto de se¢cdo
circular embutido em alvenaria. (Fonte: Tabela
de tipos de linhas elétricas - NBR 5410).

No exemplo acima consideramos a utilizagdo
de uma tomada exclusiva para o aparelho.
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2.2 - Instalagcdo no Local

Remova todos os materiais de embalagem e acessorios. Verifique a existéncia de danos no
forno, como amassados ou porta quebrada. Ndo instale o forno caso ele esteja danificado.
Gabinete: Remova o filme protetor encontrado na superficie do gabinete do forno e as
fitas adesivas que prendem as grelhas.

IMPORTANTE ~

Pré-instalacao:

* Selecione uma superficie nivelada que
tenha espaco suficiente para as entradas
e saidas de ar.

Certifique-se de que o movel de apoio
seja resistente ao peso do produto (ver
tabela de Caracteristicas Técnicas Gerais),
nao esqueca que o peso dos alimentos
devera ser considerado neste calculo.

* O embutimento podera ser feito em

moveis de madeira, marmore, ago inox em mm
ou granito.
+ Considere as dimensdes do aparelho,
conforme a figura 1. NOTA N

* Use o modo de instalagdo no mével que

for mais adequado para sua residéncia, Para as medidas internas do movel,

sempre respeitando as medidas sempre deixe espacamento de 20 cm
conforme as figuras 2, 3 e 4 a seguir. ou mais na face onde esta posicionada a
« As dimensdes informadas s&o valores saida de ar. Essa medida garante o bom
minimos necessarios para a correta funcionamento do forno, sem provocar
L instalacdo do forno. ) L superaguecimento. )

@ Instalagdo do forno sobreposto ao mével (Medidas em mm)

Espaco para
Q recirculacdo de ar

Vista lateral
do produto

5 i
590 | 57> | ses

Vista HQ / -
Frontal Vista lateral em corte
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@ Instalacdo do forno nivelado ao mével (Medidas em mm)

Espago para
recirculagdo de ar

Vista
Frontal

Vista lateral em corte
Medidas e espessuras do mével
1. Sempre deixe um espaco livre de no minimo

mével e a parte de baixo do forno e o mével. V777777777

2. Sempre deixe um espa¢o de no minimo
20mm entre a lateral do forno e o mével.

5mm entre a parte de cima do forno e o QJ Minimo

3. Sempre use uma espessura de 20mm do 585 Vista lateral

material do mével, para garantir que o forno do produto

fique nivelado ao mdvel.
Nessa opc¢éo de instalacdo, o forno ficard |74 ﬂ—x S5mm
nivelado ao moével. Para que o aspecto visual

figue de nivelamento com o mdvel, é necessério
que a espessura do material seja de 20mm.

<——ﬂ—<——<—\

Medidas em mm
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Procedimento de instalagdo:

1. Posicione o forno no nicho,
centralizando-o, conforme a figura 5 ao
lado. Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo ndo estd preso sob o forno.

Utilize duas ou mais pessoas para mover
o aparelho e realizar a instalacéo.

2. Abra a porta do forno para fixar os dois
parafusos de sustentacdo (enviados
juntamente com o produto) no nicho
conforme a figura 6 ao lado.

3. O forno deve ser fixado de tal forma
que nao seja possivel o deslocamento
durante o uso.

4. Ao fim da instalacdo o fundo do forno
devera ficar inacessivel. Certifique-se
de que o fundo do mesmo ndo toque as
paredes do mével de sustentagdo.

5. Assegure que a tensdo e frequéncia sejam
as mesmas da etiqueta constante no
produto.

6. Caso o forno seja instalado abaixo de um
cooktop, utilize interligacdes elétricas
separadas.

IMPORTANTE

Ao final da instalacdo deve-se observar
para que as paredes do produto ndo
figuem em contato direto com as
paredes do nicho (ou do movel).
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3 - DESCRICAO DOS COMPONENTES

3.1 - Caracteristicas Técnicas Gerais

MODELO | TCD8OL2

Tensédo (V) 220
Capacidade (I) 80
Corrente Elétrica (A) 10
Frequéncia (Hz) 60
Poténcia Elétrica (W) 2700
Resisténcia Superior (W) 2670
Resisténcia Inferior (W) 1000
Dimensdes Externas (mm) - (L x A x P) 595 x 595 x 575
Peso do Produto (kg) 31,5

3.2 - Nome das Pegas e Acessorios do Forno Elétrico

O forno elétrico possui os seguintes componentes:

? [T

A) Painel de controle

B) Saidas de ar frontal (visiveis com a porta aberta)
C) Puxador

D) Saidas de ar laterais

E) Porta com vidro temperado
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3.3 - Acessorios

1. Grelha (2 unidades):

Utilizada como apoio dos pratos e
assadeiras ou diretamente do préprio
alimento - figura 1.

2. Bandeja (1 unidade):

Utilizada para assar grandes alimentos
como bolos e congelados. Também pode
ser utilizada como coletor de gordura,
quando o alimento for posicionado @
diretamente sobre a grelha - figura 2.

Deve-se retirar a bandeja do forno
quando esta ndo estiver sendo utilizada.
A retirada da bandeja melhora o
desempenho térmico do forno.

4 - OPERACAO

4.1 - Detalhamento do Painel de Controle
Caracteristicas e funcdes do painel de controle:

FUNGAO TEMPERATURA

1. Botéao de fungdo: Gire para selecionar a funcao desejada (verifique o subitem 4.2 - Ajuste

de fungdo).

2. Display: Exibe a hora atual, tempo de cozimento e icones das fun¢des alarme, ajuste de
tempo, modo manual e término de preparo.

3. Controladores: Utilize os controladores para fazer os ajustes necessarios no forno.
4. Botdo de temperatura: Gire para selecionar a temperatura desejada.

5. Luzindicadora de funcionamento: Esse indicador avisa quando os aquecedores dentro do
forno estdo funcionando. Durante o funcionamento, o indicador liga e desliga vérias vezes.
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4.2 - Fung¢des do Forno Elétrico

FUNCAO |

lluminacao

INTRODUGAO A FUNGCAO

O processo de assamento podera ser observado com iluminagédo
constante.

Descongelar

Funcdo utilizada para acelerar o degelo de alimentos congelados
como carnes, aves, linguica e alimentos processados congelados
como sopas e pratos prontos.

Somente o ventilador ligara durante o uso dessa funcao, o forno ndo
esquentara.

Duplo Grill Com
Ventilacdo

Essa fungdo utiliza o grill e a resisténcia superior + o ventilador.

Recomendado para grelhar ou gratinar por¢des médias ou grandes de
alimentos, onde seja necessario também algum cozimento. Ideal para
finalizac&o de lasanhas, assados inteiros como leitdo, picanha e cupim.

Também recomendada para grandes quantidades de alimentos em
vérias bandejas, nesse caso, os niveis de altura para posicionamento
das bandejas ou prateleiras interfere diretamente no resultado, sendo
quanto mais préximo (mais alto) em relagdo ao grill, mais dourado e
grelhado ficardo os alimentos.

Duplo Grill

Essa funcdo utiliza o grill e a resisténcia superior.

Recomendado para grelhar ou gratinar por¢des médias de alimentos.
Ideal para lombos de peixe com crosta, galetos, paes grelhados e tortas.

Dica: Utilizar apenas 1 bandeja.

Grill

Essa funcéo utiliza o grill, posicionado na parte superior do forno.

Recomendado para grelhar ou gratinar pequenas porgdes de alimentos
mais delicados, como creme brulée, lanches com queijo gratinado,
legumes e verduras gratinadas.

Dica: Usar somente 1 bandeja.
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FUNC INTRODUGAO A FUNG

Convencional
Com Ventilagdo

Essa funcdo utiliza a resisténcia superior e o ventilador, fazendo com
0 que o ar quente circule dentro do forno, assim todas as partes
externas do alimento vao estar na mesma temperatura. O cozimento
fica mais uniforme, com interior suculento e textura mais crocante.

Recomendado para preparos onde sejam utilizados varios niveis do
forno, distribuindo assim a temperatura de forma mais uniforme entre
todos eles. Também recomendada para preparo de aves maiores e
suinos em uma bandeja, devido a poténcia e distribui¢do de calor
garantindo um cozimento mais uniforme.

Dicas: Usar formas baixas para ndo impedir a circulacdo de ar. Ndo
cobrir os alimentos.

=

Convencional

Esta funcao utiliza as resisténcias superior e inferior do forno.

Utilizada para assados de tamanho uniforme e que necessitem de
tempos de cozimento variado, visto a possibilidade de assar em baixas
e altas temperaturas. Pode ser utilizada para o preparo de todos os
tipos de alimentos.ldeal para assar rolos de carnes, carnes ao molho,
pedacos de aves e peixes recheados.

Cobrir o alimento com papel aluminio ou colocar em sacos para
assar para que a umidade seja distribuida uniformemente. Também
recomendada para preparacdo de bolos, suflés, salgados ou bolos
de massa mais imida.

[

Assado Lento

O aquecimento é fornecido apenas pela resisténcia inferior do forno.
Indicado para manter alimentos aquecidos e a coloracao do alimento.
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4.3 - Como Usar

Atente ao correto posicionamento das grelhas
no interior do forno:

1. Coloque as grelhas na altura desejada,
acomode o alimento que sera cozido/
assado sobre uma assadeira apropriada.

2. Posicione a assadeira sobre a grelha.
Certifique-se de sempre usar recipientes
apropriados para forno, nunca use plastico
ou papeldo dentro do forno.

3. Nunca use panelas de vidro ou ceramica.
Da mesma forma, ndo utilize tampas de
vidro ou ceramica.

(oA ) \

PRE-AQUECIMENTO

Para a utilizacdo do forno elétrico
em muitas receitas é necessario o
pré-aquecimento. Para isso, regule o
termostato na temperatura desejada
para o assado, acione os aquecimentos
superior e inferior. Em seguida, ajuste
o Tempo em 5 minutos. Apds o aviso
sonoro, coloque o alimento no forno e
ajuste o tempo necessario para assar o
alimento de acordo com a receita.

4.4 - Ajuste do Relégio

Ao ligar o forno, a hora atual deve ser ajustada:

1. Aperte o botdo “ E| ”ou ” para
ajustar a hora do reldgio.

2. Aperte o botdo “[&] " para confirmar a
hora desejada.

3. Aperte os botdes “
defina os minutos.

4. Aperte o botdo “[&] " para completar o
ajuste da hora.

"OU“"Q

NOTA

O reldgio tem o formato de 24 horas. ]

4. Na&o deixe que liquidos escorram para o
fundo do forno. Utilize assadeiras de aco
quando estiver cozinhando.

5. Selecione atemperatura, como sugerido
na receita ou conforme desejado.

6. Feche bem a porta de vidro temperado e
selecione o tempo de cozimento. Sempre
utilize luvas térmicas e/ou algum acessorio
para a retirada do alimento do forno.

E possivel escolher cinco niveis de altura para

0 ajuste das grelhas. Lembre-se de encaixa-las

corretamente para evitar acidentes durante

a utilizacdo do forno.

TEMPO
Py ———
=0
A0

O

]

O O
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4.5 - Ajuste do Tempo

Para usar seu produto e ajustar o tempo, o
reldgio precisa ser configurado antes, verifique
o subitem 4.4 - Ajuste do Reldgio, caso o
relégio ndo tenha sido ativado. O seu produto
s6 ligara caso algum dos modos esteja ativado
eoicone " 3 ” esteja aparecendo no display.

Os modos que o produto possui sdo:

TEMPO
P —
=0 O |
D=y DN

Icone no display

Modo manual: o tempo de preparo dos alimentos é controlado pelo usuario.

Modo tempo de duragdo do preparo: esse modo configura o tempo de preparo para
desligar automaticamente ao fim da duragdo selecionada.

Modo hora do término: o produto ird desligar na hora selecionada. Esse modo pode ser
usado em conjunto com o modo tempo de duragdo do preparo.

Alarme sonoro: o produto emite um sinal sonoro ao fim do tempo programado.

4.6 - Modo Manual

1.

Para usar seu produto e ajustar o tempo,
o relégio precisa ser configurado antes,
verifique o subitem 4.4 - Ajuste do Relégio,
caso o relégio ndo tenha sido ativado.

Para definir o modo manual no produto, aperte
e segure o bot&o “ " por 3 segundos, o
icone “3%,” ird aparecer no display.
Selecione a temperatura e a fun¢éo desejadas,
usando os botdes correspondentes.

Apds 5 horas sem uso, o icone do modo
manual ira piscar. Apés 10 horas sem uso, o
timer ira retornar para o modo de espera e
o simbolo “}.” ird desaparecer do painel.

Aperte por 3 segundos
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4.7 - Modo Durac¢ao do Preparo

1.

Para configurar a opcao de duragdo do
cozimento, clique no botao “ M, ” até que
o display do timer mostre “dur”.

Aperte os botdes “ El ”ou ” para
configurar o tempo de duracéo do preparo.
O ajuste de horas e minutos segue 0 mesmo
padrao do ajuste do reldgio. O tempo maximo
permitido é de 10 horas.

Apos ajustar o tempo, aperte o botdo “ ”
para confirmar. Apds essa configuragdo, o
icone “ 3, " e a letra “A” ficardo aparecendo
no display durante o tempo determinado.
Ao final do tempo determinado o alarme
sonoro serd emitido e a letra “A” ficard
piscando no display. Aperte qualquer botao
para terminar a operacéo.

4.8 - Modo Término do Preparo

1.

A opcédo hora do término permite que o
prepare comece na hora atual e termine na
hora selecionada.

Para configurar a op¢do de hora do término,
clique no botao “ [€] ” até que o display
mostre “End”.

Aperte os botdes “ " ou “ [+]
configurar a hora de término do preparo. O
ajuste de horas e minutos segue o mesmo
padrdo do ajuste do reldgio.

Ap0ds ajustar o tempo, aperte novamente
o botdo “ ” para confirmar. Apds essa
configuracdo, o icone “ M ” e a letra “A”
ficaram aparecendo no display durante o
tempo determinado.

Ao atingir a hora do término configurada, o
alarme sonoro ird apitar e a letra “A” ficara
piscando no display. Aperte qualquer botao
para o produto retornar para o modo de
espera.

TEMPO
P ——
= R
D=

o)
of)m
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4.9 - Ajuste de Alarme

Essa funcédo é usada somente como um alarme
sonoro.

1. Aperte o botdo “ ” até que o icone l:\
esteja aparecendo no display.

2. Aperte os botdes El ”ou“ ” para
configurar a hora do alarme. O ajuste de
horas e minutos segue o mesmo padrdo do
ajuste do reldgio.

3. Apos configurar a hora, aperte novamente o
botédo “ ” para confirmar o alarme sonoro,
o icone [:\ ficard ligado durante todo o
tempo de duragdo do alarme.

TEMPO
fcone no display

4. Quando o tempo for atingido, o alarme ird
soar e o icone “[2)” comecard a piscar. Aperte
qualquer tecla para parar o alarme.

NOTA

"

+ Durante a configuracdo do tempo, aperte e segure o botéo “ El " ou " para
aumentar ou diminuir o tempo continuamente.

* Nos modos automaticos ou alarme, pressione e segure os botdes
até que o alarme sonoro toque para cancelar todos os modos que estejam ativos no
produto e retorne para o modo de espera.

« Ao configurar o modo no timer digital, se nada for feito por 5 minutos, irad retornar
para o modo manual.

* Em cada fungdo, pressione e segure o botdo “ ” por mais de 3 segundos para
cancelar o modo atual e entrar no modo manual.

* Ao selecionar os modos de alarme ou duragdo do preparo, somente um funcionara.
Esses dois modos ndo funcionam ao mesmo tempo.
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4.10 - Selegdo de Fung¢do do Forno

1. Para selecionar uma das funcdes do
forno, gire o botdo de fungao para a
direita ou esquerda até o indicador
chegar na fungdo desejada (Fig. 1).

2. Para saber mais sobre cada funcéao,
verifique o subitem 4.2 - Fungées do
Forno Elétrico.

4.11 - Selegcdo de Temperatura

1. Para configurar a temperatura de
cozimento, gire o botdo de temperatura
para a direita (sentido horario) até
o indicador chegar na temperatura
desejada (Fig. 2).

2. Para que o forno comece a aquecer,
é necessario que um modo seja
configurado. Verifique o subitem 4.5
- Ajuste do Tempo para saber como
configurar.

3. Apds o término do preparo do
alimento, os botdes devem voltar para
a posi¢do “0”.

FUNCAO
Assado o
Lento . .

Convencional
com Ventilagao

lluminacao

@

Duplo Grill
com Ventilaggo

TEMPERATURA

oA

| « 50

* 100

®
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5 - GUIA DE UTILIZACAO

A seguir sdo apresentadas recomendac¢des de uso de acordo com determinados alimentos.
Ressaltamos que sao apenas recomendacdes para assar utilizando da melhor forma o seu
forno elétrico.

Para todas as receitas recomenda-se pré-aguecer o forno a 200°C durante 5 minutos.

5.1 - Guia para Alimentos em Geral

Ajuste o controle na temperatura indicada. Coloque o alimento em forno pré-aquecido,
cozinhando por peso (1kg) e no tempo indicado na tabela. Verifique regularmente para ndo
deixar que os alimentos passem do ponto.

* Os tempos e temperaturas apresentados na tabela abaixo sGo apenas valores de referéncia.

ALIMENTO | TEMPERATURA (°C) |  TEMPO (minutos)
Carnes recheadas 180 34a45
Carne em cagarola 160 120 a 180
Peixe 220 20a 60
Peixe assado ou recheado 180 15a20
Presunto fresco 130 20a25
Carneiro 155 25a30
Porco 155 30a35
Vitela 155 30a35
Alimentos j& cozidos 230 15a 20
Carne (mal passada) 180 15a18
Carne média 180 15a 20
Carne (bem passada) 180 20a25
Filés 180 15a 20
Galinha 155 25a30
Pato 155 25a30
Peru 155 30a35
Batatas Assadas 180 40a 60
DOCES
Macés assadas 180 20 a 45
Biscoitos 225 15a 20
PAES
Branco (fermento) 180 50 a 60
Muffins 220 15 a 30
Doces (fermento) 200 15a30
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ALIMENTO | TEMPERATURA (°C) | TEMPO (minutos)

BOLOS
De xicara 175 20a25
De claras 180 20a 30
Pao-de-lo 125 50 a 60
SOBREMESAS
Cremes (leite) 160 45 a 60
Bombas 180 40 a 45
Merengues 155 5a8
MASSAS PARA TORTA
Duas camadas (recheio cru) 225 30 a50
Duas camadas (recheio cozido) 220 20a50
Massas de pasteldo 225 8al10
Pudins 175 45a120
Suflés 175 45 a 60

NOTA IMPORTANTE

Sempre remover a assadeira/grelha Tome cuidado ao abrir a porta, o vapor

utilizando um pegador ou luvas pode provocar queimaduras.

térmicas que o protejam dos alimentos

superaquecidos e do proprio forno.

\.
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6 - LIMPEZA E MANUTENCAO

IMPORTANTE

Desligue o disjuntor e/ou a alimentacdo
elétrica antes de realizar qualquer servico
de instalacéo, limpeza ou manutencéo.

6.1 - Limpeza Geral

Quando limpar superficies do forno, utilize
sabdo e detergentes suaves neutros e nao
abrasivos, aplicados com uma esponja ou
pano macio.

ApOds a limpeza é aconselhavel manter a porta
aberta por alguns minutos para eliminar o
excesso de umidade.

Para limpar seu forno elétrico use apenas
um pano macio umedecido em agua (de
preferéncia morna) e detergente neutro. Apds
a limpeza seque com pano macio e seco.

6.2 - Limpeza Interna

Mantenha o interior do forno limpo e seco.
Residuos dentro do forno podem ocasionar
mau funcionamento. Residuos de alimentos
liquidos derramados, grudam nas paredes
do forno e na superficie da porta. Limpe o
interior do forno imediatamente apds o uso
com um pano umido.

Retire a gordura com um pano Umido com
agua e sabao neutro, ou com papel toalha,
enxague o pano, passe novamente para retirar
0s residuos de sabao e seque bem.

(oA ) .
Jamais limpe seu forno elétrico com fluidos
inflamaveis como &lcool, querosene,
gasolina, tinner, varsol, solventes,
removedores ou com produtos quimicos
como detergentes com amoniacos,
acidos, vinagres, soda ou abrasivos como
sapolios, esponjas plasticas ou de aco, 1&
de ago, etc, nem use produtos que liberem
vapores quimicos corrosivos e/ ou téxicos
no aparelho.

IMPORTANTE N

N&o use abrasivos de limpeza dsperos
ou raspadores de metal afiados para
limpar a porta de vidro do forno uma
vez que eles podem riscar a superficie,
que podem resultar no estilhagamento
L do vidro.
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6.3 - Limpeza Externa

Mantenha o exterior do forno limpo. Limpe o
exterior do forno com um pano umido com
agua e sabdo neutro, enxague o pano, passe
novamente para retirar os residuos de sab&o e
seque com um pano macio ou toalha de papel.
Para evitar danos ao funcionamento das
partes internas do forno a dgua ndo deve
penetrar pelos orificios de ventilagdo.

Para limpar o painel de controle, lembre-se
de desliga-lo da alimentacgéo elétrica, limpe
com um pano Umido e seque imediatamente.
Se vapor se acumular dentro ou ao redor
da porta, apds o uso, seque-a com um pano
macio. Isto acontece quando o forno opera
em condi¢des de alta umidade e de forma
alguma isso indica defeito de funcionamento.

6.4 - Limpeza da Grelha

A grelha e a assadeira devem ser removidas
para facilitar a limpeza, que pode ser feita
com &gua quente, esponja macia e detergente
neutro. Ndo utilize produtos abrasivos.

6.5 - Substituicdo da Lampada

Para substituir a ldmpada siga as instrugdes

abaixo:

1. Remova a tampa de vidro que protege
a ldmpada na parte traseira interna do
forno.

2. Retire alédmpada do soquete e substitua
por uma nova 220V ~40W.

Certifique-se que o aparelho esta
desligado da alimentagdo elétrica antes
de substituir a lAmpada para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

3. Coloque a tampa protetora de vidro
novamente pressionando-a.

IMPORTANTE

Ndo desmonte o aparelho. A
desmontagem somente poderd ser
realizada por técnico habilitado e
autorizado, devido aos componentes
elétricos que ficardo expostos durante a
L operagdo de desmontagem, testes, etc. )
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7 - SOLUCAO DE PROBLEMAS

A Assisténcia Técnica Autorizada Midea esta sempre a sua disposi¢do. Entretanto, caso seu
forno elétrico apresente problema de funcionamento, verifique na tabela abaixo as provaveis
causas. Efetue as corregdes que possam ser realizadas em casa. Se o problema persistir
entre em contato com a Assisténcia Técnica Autorizada Midea.

PROBLEMA |

Forno néo liga

CAUSA POSSIVEL

a. O disjuntor ou a
alimentacao elétrica ndo
esta ligado.

b. Porta aberta.

c. Operacdo incorreta
ajustada.

a. Ligue o disjuntor ou a

o

o

@Aidea

SOLUGCAO

alimentagéo elétrica.

. Fechar a porta e tentar
novamente.

. Verificar as instrucdes.

Choques elétricos ou
faiscas

a. Estdo sendo usados
materiais que devem ser
evitados.

b. Alimento derramado dentro
do forno.

a. Usar apenas utensilios

o

préprios para cada fungéo.
. Limpar o interior com pano
umido.

Alimentos cozidos
irregularmente

a. Estdo sendo usados
materiais que devem ser
evitados.

b. O alimento n&o foi
totalmente descongelado.

c. Tempo de cozimento, nivel
de poténcia ndo estdo
adequados.

1)

o

I}

. Usar apenas utensilios
proprios para forno elétrico.
. Descongelar
completamente o alimento.
. Usar o tempo correto
de cozimento, nivel de
poténcia correto.

Alimentos cozidos
em excesso

Tempo de cozimento, nivel
de poténcia ndo estdo
adequados.

Usar o tempo correto de
cozimento, nivel de poténcia
correto.

Alimentos mal
cozidos

a. Estdo sendo usados
materiais que devem ser
evitados.

b. O alimento néo foi
totalmente descongelado.

c. As saidas de ar do forno
estdo bloqueadas.

d. Tempo de cozimento,
temperatura ndo estdo
adequados.

a. Usar apenas utensilios

b. Descongelar

I}

d. Usar o tempo correto de

proprios para forno elétrico.

completamente o alimento.
. Observar se as saidas

de ar do forno n&o estao

blogqueadas.

cozimento e temperatura
correta.
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Certificado de Garantia

O forno elétrico MIDEA é garantido contra defeitos de fabricacdo, pelo prazo de 12 (doze) meses contados
a partir da emisséo da Nota Fiscal ao Consumidor. Dentro do periodo de garantia estdo compreendidos 03
(trés) meses de garantia legal e 9 (nove) meses de garantia especial, concedida pela Midea.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicdo de pecas e mao de obra necessarias para o
reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou pela assisténcia técnica credenciada Midea
como sendo de fabricacdo.

A fabricante ndo concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos desacompanhados de Nota
Fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja Nota Fiscal esteja preenchida incorretamente.

As garantias ficardo automaticamente invalidas se:

» Na utilizagdo do produto ndo forem observadas as instrugoes e recomendacdes contidas no Manual do Usuario;
Na instalagao do produto ndo forem observadas as especificagoes e recomendagdes do Manual do Usuario
quanto as condi¢des de instalagdo do produto, tais como, nivelamento do produto, adequacao do local para
instalacdo, tensdo elétrica compativel com o produto, instalacao elétrica ndo de acordo coma NBR5410, etc;
Constatada corrosdo provocada por riscos, deformacdes ou similares decorrentes da ma utilizagcdo do
produto, bem como eventos consequentes da aplicagcdo de produtos quimicos, abrasivos ou similares que
danifiquem a qualidade ou material componente;

O produto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteragdes, modificacdes ou consertos
feitos por pessoas ou empresas ndo autorizadas pela MIDEA;

O defeito for causado por acidente ou ma utilizacdo do produto pelo consumidor;

O produto for embutido ou instalado dentro de armérios fechados;

Houver sinais de violacdo do produto, remog¢&o e/ou adulteracdo do nimero de série ou da etiqueta de
identificacdo do produto.

As garantias ndo cobrem:

+ Despesas com a instalacdo do produto.

Transporte do produto até o local da instalagéo.

Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pegas e acessorios, mesmo que comercializados
pela Midea.

Despesas com mao de obra, materiais, pecas e adaptacdes necesséarias a preparacao do local para instalagdo
do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria, aterramento, bem como suas adaptagdes.
Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupgdes, problemas ou falta de
fornecimento de energia elétrica e danos causados por problemas na qualidade do aterramento do produto.
Servicos e/ou despesas de manutencao e/ou limpeza do produto.

Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso de residuos, ou
ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior estranhos ao seu funcionamento e finalidade
de utilizagdo.

Produtos ou pegas que tenham sido danificados em consequéncia de remogao, manuseio, quedas ou atos
decorrentes da natureza.

Despesas por procedimentos de inspec¢ao e diagndstico, incluindo a taxa de visita do técnico, que determinem
que a falha no produto foi causada por motivo nao coberto por esta garantia.

Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da assisténcia autorizada,
a qual podera cobrar taxa de locomogao do técnico, previamente aprovada pelo consumidor.

As seguintes pecas sdo garantidas contra vicios de fabricacdo apenas pelo prazo legal de 90 (noventa)
dias, contados a partir da emissao da nota fiscal de compra do produto: vidros, lampadas, acessorios, pecas
plasticas, borrachas e cabo de alimentacao.

Danos causados em caso de produto ligado em tensdo diferente a qual foi destinado;

Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartdveis ou consumiveis, pegas moveis ou removiveis em uso
normal, tais como, lampadas, filtros, botdes de comando, puxadores, bem como, a mé&o de obra utilizada
na aplicacdo dessas pegas e as consequéncias advindas dessas ocorréncias.

Danos causados por movimentacdo incorreta e avarias de transporte.

Aberturas de notificacdes para atendimento técnico na residéncia através de nosso SAC, relacionadas
unicamente a orientacdo de uso constantes no Manual do Usudrio ou no préprio produto serdo passiveis
de cobrangas.

Condi¢des Gerais:

A Midea reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de seus produtos, sem aviso
prévio. Este termo de garantia é vélido para produtos vendidos e instalados no territério brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usuario com este Termo de Garantia, Nota Fiscal
de Compra e Comprovante de Entrega do produto em local seguro e de facil acesso.

L ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO )
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