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Obrigado por escolher a Mideal

AMidea éuma empresa comprometida com o bem-estar das pessoas.
Com a combinagao de design inteligente e tecnologia, seu novo
equipamento trard novas experiéncias e deixara seu dia a dia
muito mais agradavel. Uma receita simples que fez da Midea uma
das maiores fabricantes de eletrodomeésticos e condicionadores
de ar do mundo.

Este manual foi feito especialmente para que vocé conheca todas
as caracteristicas do seu equipamento, além de informac6es sobre
manutencao, execugao de servigos e claro, como obter o maximo
das suas funcionalidades.

Caso precise de informacées adicionais ou tenha ddvidas sobre a
garantia, entre em contato através do nosso Servico de Atendimento
ao Consumidor, pelos telefones ou pelo site.
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SAC - Servico de Atendimento ao Consumidor
3003 1005 (capitais e regibes metropolitanas)
0800 648 1005 (demais localidades)

www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco
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OBSERVACOES IMPORTANTES

0 manual do usuario que acompanha seu produto foi desenvolvido com o objetivo de esclarecer
quaisquer duvidas que possam surgir durante o uso. Além disso, ele contém informagdes importantes
sobre seguranca que, se seguidas corretamente, podem garantir o bom funcionamento do aparelho
e, mais importante, garantir a sua seguranca.

Pensando no consumidor, este manual foi produzido com textos objetivos e claros, imagens e fotos
gue facilitam o entendimento dos procedimentos descritos e com observagoes que requerem maior
atencao para o melhor uso do aparelho.

Indica ao usuario detalhes sobre o funcionamento do aparelho, geralmente

NOTA recomendacoes da melhor utilizagao deste.

Indica ao usuario um breve conselho e detalhes especificos para a utilizacdo do

DICA - . S )
aparelho, geralmente sao dicas que auxiliam no melhor preparo dos alimentos.

Indica ao usuario observagdes muito importantes sobre o funcionamento, evitando
|10\ Ii3Y  praticas inseguras, as quais podem resultar em danos menores a pessoas ou a
propriedade, mas também a satude do usuario se nao realizados corretamente.

Indica ao usuario procedimentos que requerem maior atencao, recomendacoes e
ATENQI-\D adverténcias que nao podem deixar de ser realizadas para garantir sua seguranca
e integridade fisica.

Indica ao usuario praticas inseguras quanto ao funcionamento do aparelho,
qgue podem resultar em alto risco a saude e/ou acidentes graves ou fatais.

Algumas figuras/fotos apresentadas neste manual podem ter sido feitas com equipamentos
similares ou com a retirada de protecoes/componentes para facilitar a representacdo, entretanto
0 modelo real adquirido é que devera ser considerado.

SUSTENTABILIDADE

0s componentes desse produto e sua embalagem sao reciclaveis. Nao descarte no lixo comum.

Para o descarte seguro e sustentavel de seu antigo aparelho, entre em contato com a nossa
central de atendimento ao cliente, pelos telefones 3003 1005 (capitais e regides metropolitanas)
ou 0800 648 1005 (demais localidades), ou pelo site www.mideadobrasil.com.br/pt/faleconosco,
para obter informacoes dos postos de descarte mais proximos de sua localidade.
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1 - SEGURANCA

Para garantir o melhor desempenho de
seu produto leia atentamente todas as
recomendac0es a seguir. Nao descarte o Manual
do Usuario, guarde-o para eventuais consultas.
Leia todas as instruges antes de usar o aparelho.

1.1 -Medidas Importantes de Seguranca

Para reduzir os riscos de queima, choques
elétricos, fogo, ferimentos pessoais ou
exposicao excessiva a energia do forno elétrico,
siga as recomendag0es basicas de seguranca
ao usar este aparelho:

IMPORTANTE 2\

Este aparelho nao pode ser utilizado por
criangas ou pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
sem a supervisao de um responsavel. 0s
usuarios devemn ser bem instruidos sobre
as questdes de seguranca e também dos
perigos do uso inapropriado do aparelho.

Criancas devem ser supervisionadas para
nao brincarem com o aparelho.

J

1. Assim como para a maioria dos aparelhos
de cozinha, é necessario que 0 usuario
fique proximo ao aparelho quando em
funcionamento, a fim de reduzir o risco de
incéndio dentro do espaco do forno.

2. Nunca toque nas superficies aquecidas.
Sempre use o pegador em aco ou luvas
protetoras ao colocar ou retirar alimentos
do forno quente.

3. Verifigue se a tensao da etiqueta antes de
liga-lo. Este aparelho nao é bivolt.

4. Nao use o0 espaco interno do forno para
finalidade de armazenagem. Nao deixe
produtos de papel, utensilios de cozinha ou
alimentos dentro do forno quando nao estiver
em uso.

5. 0 forno elétrico deve ser devidamente
aterrado para prote¢ao do usuario.

6. Instale-o0 apenas em conformidade com as
instrucdes de instalagao fornecidas neste
Manual do Usuario.

7. Nao armazene nem use este aparelho em
ambientes externos.

8. Naouseoforno elétrico muito proximo a agua,
por exemplo, uma pia de cozinha contigua
ao aparelho, em um porao Umido, proximo
a piscinas ef/ou locais semelhantes.

9. Mantenha o cabo de interligacao elétrica/
alimentacao longe de superficies aquecidas.

Se o cordao de alimentagdo esta danificado,
ele deve ser substituido pelo fabricante,
agente autorizado ou pessoa qualificada,
a fim de evitar riscos.

10. Esteaparelhonao é destinado a ser operado
por meio de um temporizador externo ou
controlador.

11. Duranteouso oaparelho fica guente. Cuidados
devem ser tomados para evitar que os
elementos de aquecimento dentro do forno
sejam tocados.

12. Partes acessiveis podem ficar quentes
durante o uso. Criangas devem ser afastadas.

13. 0 uso de acessorios ndo recomendados
pelo fabricante pode causar acidentes
ou ferimentos.

14. Nunca cubra a assadeira antiaderente
ou qualquer parte do forno com
papel aluminio. Isto pode provocar
superaquecimento do forno.

15. Este aparelho possui uma porta de vidro
temperado para sua maior seguranga.Sea
porta de vidro temperado apresentar riscos,
rachaduras ou bordas lascadas entrar em
contato com o SAC Midea.
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16. Este aparelho é destinado a ser utilizado
somente em aplicagdes domeésticas e
similares, tais como:

» (Cozinhas de funcionarios em lojas, escritorios
ou outros ambientes de trabalho;

» Para uso por clientes em hotéis, motéis,
pousadas e outros ambientes de tipo
residencial;

» Ambientes do tipo cama e café da manhg;

» Cantinas e ambientes nao comerciais
similares.

17. Evite 0 acumulo de detritos no batente
do forno ou na superficie das travas de
seguranga para nao prejudicar a vedacao
do forno.

Seaporta ou as vedacoes da porta estiverem
danificadas, o forno nao deve ser utilizado. 0
usuario deve entrar em contato com o SAC
para que sejam feitos 0s reparos necessarios.

18. Nao use abrasivos de limpeza asperos ou
raspadores de metal afiados para limpar
a porta de vidro do forno uma vez que
eles podem riscar a superficie, que podem
resultar no estilhagcamento do vidro.

19. Nao use produtos quimicos corrosivos
nem vapores neste aparelho. Este forno
foi projetado especificamente para aguecer,
cozinhar e/ou assar alimentos. Ele ndo é
projetado para uso comercial, industrial
ou de laboratdrio.

20. Para nao perder a garantia e para evitar
problemas técnicos, o usuario nao deve
tentar consertar o aparelho em casa. Quando
precisar, ele deve leva-lo ao SAC Midea.

21. Para a funcao ser definida é necessario
pressionar o botao “Ligar”, caso esta nao
for pressionada a fungao sera cancelada
depois de 5 minutos.

22. Alimentos com pouca umidade, como pao
ou amendoim, nao devem ser aquecidos
demasiadamente pois poderaoincendiar-se.

23. Erecomendavel que ainstalacdo seja feita
por pelo menos duas pessoas.

@idea

24. Naoabraa portado forno guando o mesmo
estiver em processo de cozimento. Isto pode
causar perda de calor,um tempo mais longo
de cozimento e resultados indesejados no
alimento, além do forno gastar mais energia.

25. Acompanhe o processo através do visor,
acendendo a luz interna do forno.

26. Abra a porta do forno utilizando sempre o
puxador (alga).

27. Certifique-se que o aparelho esta desligado
antes de substituir alampada para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

28. A nota fiscal e o certificado de garantia

sao documentos importantes e devem ser
mantidos para efeito de garantia.

~
Nunca coloque no interior do forno os
seguintes materiais: papelao, plastico, papel
ou similares.

J

\

Incéndios poderao ocorrer se, durante o
funcionamento, o forno for coberto ou entrar
em contato com materiais inflamaveis, tais
como: cortinas, revestimentos de parede.
Ndo colocar nenhum objeto sobre o forno
durante seu funcionamento. )

A Midea recomenda utilizar luvas térmicas
ao retirar os alimentos de dentro do forno.
0s utensilios podem causar queimaduras.

IMPORTANTE
L mroriaNTe )

A adaptacdo e a preparacdo do local
para a instalacao do produto, tais como:
alvenaria, carpintaria, gesso, rebaixamento,
mobiliario, preparacao da rede elétrica do
ambiente (tomada, disjuntor, bitola de cabos,
eletroduto, etc), tubulacoes externas de
exaustao e dutos para saida de ar, é deinteira
responsabilidade do usuario/consumidor.

N J
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2 - INSTALACAO

2.1 -Instrugdes para Instalagao Elétrica

ATENCAO N

= Mantenha a alimentacao elétrica
desligada enquanto estiver efetuando 0s
procedimentos de instalacao do aparelho.

= A tomada elétrica, por motivo de
seguranca, deve estar localizada em um
local de facil acesso apds a instalacao do
aparelho (exemplo da figura 1 ao lado).

- Verifique atentamente a tensao do
aparelho antes de liga-lo na tomada. Este
aparelho NAQ é bivolt.

- Nao utilize adaptadores, extensoes,
benjamins ou conectores “T".

= Conecte este aparelho a uma tomada
exclusiva.

= Nao remova o pino de aterramento do
plugue do cabo de alimentagao.

- A tomada utilizada pelo aparelho deve
estar com o fio terra devidamente
conectado internamente para garantia
do aterramento do aparelho através do
plugue do mesmo.

= 0 aterramento garante a protecao do
usuario contra choques elétricos atraveés
das partes metalicas do aparelho.

= N3ao seguir estas instrucoes pode trazer

\ risco de vida, incéndio ou choque elétrico.

J

Este aparelho é equipado com cabo de
alimentacao e plugue de aterramento e
devera ser ligado em uma rede elétrica com
aterramento de acordo com a norma NBR 5410
(instalacdes elétricas de baixa tensao).

0 cabo de alimentagdo com plugue 2P+T
(2 polos + terra) esta de acordo como novo
padrao NBR 14136.

Consulte sempre um eletricista ou instalador
gualificado para que as instrucdes de
aterramento sejam devidamente observadas.

IMPORTANTE o

Risco de Choque Elétrico!
Ndo desmonte o aparelho. A desmontagem
somente podera ser realizada por técnico
habilitado e autorizado, devido aos componentes
elétricos que ficardo expostos durante a
9 operacao de desmontagem, testes, etc.

J

Exemplo de cdlculo do dimensionamento da
rede elétrica:

A secao nominal do cabo (mm?), até a tomada
onde o aparelho sera ligado, devera ser
dimensionada em funcao da capacidade de
conducao de corrente elétrica - Como referéncia
ver tabela abaixo, obtida da norma NBR 5410.

Por exemplo, para produtos com corrente
maxima de 14,0 A, a tabela indica a utilizagao,
para efeito de seguranca, de cabos com secao
nominal de pelo menos 1,0 mm?2.

Tipo de Linha Elétrica (B1)*
N° condutores (de cobre) carregados: 2

Capacidade de conducao
de corrente (A)

14,0 (220 V) 10

Secao Nominal
do cabo (mm?)

* Método de referéncia B1: Condutores isolados
ou cabos unipolares em eletroduto de sec@o
circular embutido em alvenaria. (Fonte: Tabela
de tipos de linhas elétricas - NBR 5410).

No exemplo acima consideramos a utilizacao
de uma tomada exclusiva para o aparelho.
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2.2 -Instalacao no Local

Remova todos os materiais de embalagem e
acessarios. Verifique a existéncia de danos no
forno, como amassados ou porta quebrada.
Ndo instale o forno caso ele esteja danificado.

Gabinete: Remova o filme protetor encontrado
na superficie do gabinete do forno e a fita
adesiva que prende as prateleiras.
Pré-instalacao:

1. Selecione uma superficie nivelada que
tenha espaco suficiente para as entradas
e saidas de ar.

2. Certifique-se de que o maével de apoio seja
resistente ao peso do produto (ver subitem
3.1-Tabela de Caracteristicas Técnicas Gerais),
nao esqueca que o peso dos alimentos devera
ser considerado neste calculo.

3. 0embutimento podera ser feito em mdveis
de madeira, marmaore, aco inox ou granito.

4. Considere as dimensoes do aparelho,
conforme a figura 1.

5. Respeite os espacamentos indicados
conforme as figuras 2 e 3.

6. As dimensoes informadas sao valores
minimos necessarios para a correta
instalacao do forno.

( NOTA ; N

Sempre deixe espacamento de 200 mm ou

mais na face onde esta posicionada a saida de

ar.Essamedida garante o bom funcionamento
kdo forno, sem provocar superaguecimento. )

®

A

595

595 sl
Medidas em mm
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Procedimento de instalagao:

1. Posicione o forno no nicho, centralizando-o,
conforme a figura 4 abaixo. Certifique-se de
que o cabo de interligagao/alimentacao nao
esta preso sob o forno.

®

/

E necessario duas ou mais pessoas para
mover o0 aparelho e realizar a instalagao.

\. J

2. Abra a porta do forno para fixar os dois
parafusos de sustentacao (enviados
juntamente com o produto) no nicho,
conforme a figura 5 abaixo.

3. 0 forno deve ser fixado de tal forma que
nao seja possivel o deslocamento deste
durante a utilizacao.

4. Aofimdainstalacao o fundo do forno devera
ficarinacessivel. Certifique-se de que o fundo
do mesmo nao toque as paredes do mével
de sustentacao.

5. Assegure queatensao e frequéncia sejamas
mesmas da etiqueta constante no produto.

6. Caso o forno seja instalado abaixo de um
cooktop, utilize interligacoes elétricas
separadas.

Ao final dainstalacao deve-se observar para
gue as paredes do produto nao fiquem em
contato direto com as paredes do nicho
(ou do mavel).
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3 - DESCRICAO DOS COMPONENTES

3.1 - Caracteristicas Técnicas Gerais

&
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ODELO AG
Tensao (V) 220
Capacidade () 65
Frequéncia (Hz) 60
Corrente Elétrica (A) 14
Poténcia Elétrica (W) 3000
Resisténcia Superior (W) 950
Resisténcia Inferior (W) 1100
Resisténcia do Grill (W) 2000
Resisténcia de Conveccao (W) 2000
Dimensodes Externas (mm)
Largura x Altura x Profundidade 595 x 595 x 575

Peso (kg) 315

3.2 - Nome das Pecas e Acessorios do Forno Elétrico

0 forno elétrico possui 0s seguintes compaonentes:

A) Painel de controle com
display digital
B) Saidas de ar frontal

() Puxador
D) Saidas de ar laterais
E) Porta com vidro temperado

TYA62_USER MANUAL (2018-12_Rev.07)
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3.3 - Acessorios

1. Grelha:
Alca traseira \ @

Utilizada como apoio dos pratos e assadeiras
ou diretamente do préprio alimento, pode /

&

ser utilizada simultaneamente com a
bandeja. Observe a correta colocagado da
grelha, a alca traseira devera ficar voltada
para a parte de cima do forno. Ver figura 1
ao lado.

2. Suportes Slider:

0s suportes sao fixos nas laterais internas
do forno e servem de apoio para posicionar @
agrelha em 6 alturas diferentes. Ver detalhe
do posicionamento da grelha na fig. 2a.

Nestes suportes ha também dois trilhos
deslizantes para colocagao da bandejaeem
cada um deles existe um pino guia para o
correto posicionamento da bandeja. Nao é o
possivel alterar a posicao dos trilhos.

mmn

Os suportes slider nao podem ser removidos
para limpeza.

3. Bandeja:

Utilizada para assar grandes alimentos tais
como bolos e congelados. Também pode ser
utilizada como coletor de gordura, quando 0
alimento for posicionado diretamente sobre
a grelha (exceto na posicao 6).

Deve-se retirar a bandeja do forno quando

esta nao estiver sendo utilizada. Aretirada ,( NOTA } ~N

da bandeja melhora o desempenho térmico e o - -
A utilizacao da grelha na posicao 6 so e

do forno.
kpossivel com aretirada da bandeja do forno.

J
®
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4 - OPERACAO

4.1 - Detalhamento do Painel de Controle
Caracteristicas e funcdes do painel de controle.

INICIAR

&) —]

. . @ CANCELAR
relogio/timer
pausar

AN fungdo / AN ajuste /

Botao fungao
Botao programar inicio

A temperatura do forno elétrico pode ser

Display digital (ver detalhamento abaixo) ajustada através do botao de ajuste.

Botao INICIAR/confirmar

Botao ajuste
Botao CANCELAR/pausar
Botao reldgio/timer

N o vk wN e

4.2 - Detalhamento do Display

Caracteristicas e fun¢des do display do painel de controle.

8. Indicador da fungao ajustada (ver sub-
item 4.2).

9. Indicador do tempo programado, do tempo
de atraso ou do tempo restante (reldgio e
timer).

10. Indicador da fungao programar inicio
acionada.

11. Indicador de blogueio do painel de controle.

12. Indicador de que a lampada no interior do
forno esta acessa.

13. Indicador da temperatura ajustada
(em °C).

14. Fungdes nao disponiveis neste modelo.
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4.3 - Funcoes do Forno Elétrico

Simbolo Descricao

©

Lampada do forno: permite ao usuario observar o processo de cozimento sem
abrir a porta.

\)
“

Degelo: permite ao usuario descongelar de forma uniforme alimentos utilizando
0 ar ambiente.

Aguecimento inferior: utiliza apenas calor inferior para preparar os alimentos,
criando uma camada inferior crocante. Auxilia no preparo de alimentos de lento
cozimento, como bolos, pizzas e ensopados. A temperatura padrao é de 60°C,
podendo ser ajustada entre 60°C e 120°C.

Cozimento tradicional: utiliza calor inferior e superior do forno em conjunto para
preparar os alimentos de forma uniforme. A temperatura padrao é de 220°C,
podendo ser ajustada entre 50°C e 250°C.

\)
"

Cozimento + ventilador: faz com que o calor seja penetrado mais facilmente
no alimento, economizando 40% de energia. Ideal para assar e grelhar grandes
pedacos de carne. A temperatura padrao é de 220°C, podendo ser ajustada
entre 50°C e 250°C.

Il |

Grill duplo: grelha e doura alimentos com mais eficiéncia. Nao possui sistema de
economia de energia. A temperatura padrao é de 210°C, podendo ser ajustada
entre 180°C e 240°C.

\)
s

Grill duplo + ventilador: utiliza o grill em conjunto com o ventilador. A temperatura
padrao é de 210°C, podendo ser ajustada entre 180°C e 240°C.

Conveccao: utiliza calor inferior e superior em conjunto com o ventilador, tonando o
preparo dos alimentos mais eficiente. A temperatura padrao é de 180°C, podendo
ser ajustada entre 50°C e 240°C.

Grill: ideal para grelhar e dourar alimentos. O grill possui sistema de economia
de energia, ligando e desligando a grelha. A temperatura padrao é de 210°C,
podendo ser ajustada entre 180°C e 240°C.
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4.4 - Como Usar

Atente ao correto posicionamento da grelha

deslizante no interior do forno:

1. Coloque a grelha deslizante na altura
desejada e acomode 0 alimento que
sera cozido/assado sobre uma assadeira
apropriada.

2. Posicione a assadeira sobre a grelha
deslizante. Certifique-se de sempre usar
recipientes apropriados para forno. Nunca
use plastico ou papeldo dentro do forno.

3. Nuncause panelas de vidro ou ceramica, da
mesma forma, nao utilize tampas de vidro
ou ceramica.

4. Nao deixe que liquidos escorram para o
fundo do forno. Use a assadeira em aco
guando estiver cozinhando.

5. Selecione a temperatura como sugerido na
receita ou desejado.

6. Feche bem a porta de vidro temperado e
selecione o0 tempo de cozimento. Sempre
utilize luvas térmicas e algum acessorio para
retirar a assadeira/grelha.

E possivel escolher seis niveis de altura para

0 ajuste da grelha. Lembre-se de encaixa-la

corretamente para evitar acidentes durante o

funcionamento do forno.

45 - Lampada

1. Paraligaralampada do forno, gire o botao
de funcao e selecione alampada. 0 icone da
lampada sera indicado no display.

2. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
ligar alampada.

@idea

,( NOTA ; ~N

PRE-AQUECIMENTO

Para a utilizacdo do forno elétrico em muitas
receitas é necessario o pré-aquecimento.
Paraisso, regule o termostato na temperatura
desejada para 0 assado, acione o cozimento
tradicional. Em seguida, ajuste o tempo em
5 minutos.

Ap0s 0 aviso sonoro, coloque o alimento
no forno e ajuste o tempo necessario para
kassar 0 alimento de acordo com a receita. )

programar inicio ‘ I}
relégio/timer . @

AN funcdo /

INICIAR
confirmar

CANCELAR |
pausar

AN ajuste /
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4.6 - Degelo

1. Parafazer o degelo de alimentos, gire 0 botao
de ajuste e selecione a funcdo degelo. 0
icone de degelo serd indicado no display. P .

2. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
atiVar 0 degel& reldgio/timer . @

3. Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de fungdo e selecione o

tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas DD~
e pressione o botao "INICIAR/confirmar”
novamente.

INICIAR
confirmar

CANCELAR )
pausar

e ajuste /

4.7 - Aquecimento Inferior

Para utilizar o modo aquecimento inferior, siga
as instrucoes abaixo:

programar inicio ‘
1. Gire 0 botao de funcao e selecione o
modo Aquecimento Inferior. O icone de
aquecimento inferior sera indicado no rel6gio/timer . C)
display.
2. Atemperatura padrao esta configurada

automaticamente para 60°C. N D~

3. Paraselecionar uma temperatura diferente
da padrao gire 0 botao de ajuste e selecione
atemperatura desejada entre60°Ce 120 °C.

4. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para | 4 @ contirmar
dar inicio ao funcionamento.

5. Para ajustar o tempo de funcionamento, 00 @ CANCELAR
pausar
gire o botdo de funcao e selecione o

tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao “INICIAR/confirmar”
novamente.

AN ajuste /
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4.8 - Cozimento tradicional

Para utilizar o modo de cozimento tradicional,
siga as instrucdes abaixo:

. - - . programar inicio '
1. Gire o botao de fungao e selecione 0 modo
cozimento tradicional. 0 icone de cozimento
tradicional serd indicado no display. eisgormer (@) O

2. Atemperatura padrao esta configurada
automaticamente para 220°C.

..
3. Paraselecionar uma temperatura diferente L
da padrao gire 0 botao de ajuste e selecione
atemperatura desejada entre 50°C e 250°C.

4. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
dar inicio ao funcionamento.

5. Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de funcdo e selecione o 00
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao "INICIAR/confirmar”
novamente.

CANCELAR )
pausar

INICIAR
confirmar

AN ajuste /

49 - Cozimento + ventilador

Para utilizar 0 modo de cozimento + ventilador,
siga as instrucdes abaixo:

programar inicio

1. Gire o botao de fungao e selecione 0 modo
cozimento + ventilador. O icone de cozimento
+ ventilador sera indicado no display. relégie/tiney . €]

2. Atemperatura padrao esta configurada
automaticamente para 180°C.

. . funcao
3. Paraselecionaruma temperatura diferente N

da padrao gire o botao de ajuste e selecione
INICIAR
@ confirmar )

4. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
darinicio ao funcionamento.

5. Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de funcao e selecione o 0o
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao “INICIAR/confirmar”

novamente. N ajuste /

atemperatura desejada entre 50°C e 240°C.
CANCELAR )

pausar
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4.10 - Grill Duplo

Para utilizar o modo grill duplo, siga as instrucoes
abaixo:

1.

Gire 0 botao de fungao e selecione 0 modo
Grill duplo. O icone de grill sera indicado
no display.

A temperatura padrdo esta configurada
automaticamente para 210°C.

Para selecionar uma temperatura
diferente da padrao gire o botdo de ajuste
e selecione atemperatura desejada entre
180°C e 240 °C.

Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
dar inicio ao funcionamento.

Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de funcao e selecione o
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botdo "INICIAR/confirmar”
novamente.

4.11 - Grill Duplo + Ventilador

Para utilizar o modo de grill duplo + ventilador,
siga as instrucoes abaixo:

1.

Gire 0 botao de fungao e selecione 0 modo
Grill duplo + ventilador. 0 icone de grill duplo
+ ventilador sera indicado no display.

A temperatura padrdo esta configurada
automaticamente para 210°C.

Para selecionar uma temperatura diferente
da padrao gire 0 botao de ajuste e selecione
atemperatura desejada entre 180°Ce 240 °C.

Pressione o botdo "INICIAR/confirmar” para
dar inicio ao funcionamento.

Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de funcdo e selecione o
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao “INICIAR/confirmar”
novamente.

programar inicio . D
relégio/timer . @

N\ funcao /

INICIAR
confirmar

CANCELAR ‘
pausar

AN ajuste /

programar inicio .
relogio/timer . @

N\ funcdo /

INICIAR
confirmar )

CANCELAR ‘
pausar

AN ajuste /
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4.12 - Conveccao

Para utilizar o modo de conveccao, siga as
instrucOes abaixo:

1. Gire o botao de fungao e selecione 0 modo
convecgao. 0 icone de convecgao sera
indicado no display.

2. Atemperatura padrao esta configurada
automaticamente para 180°C.

3. Para selecionar uma temperatura
diferente da padrao gire o botdo de ajuste
e selecione atemperatura desejada entre
50°C e 250°C.

4. Pressione 0 botao “INICIAR/confirmar” para
dar inicio ao funcionamento.

5. Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire o botao de funcdo e selecione o
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao "INICIAR/confirmar”
novamente.

4.13 - Grill

Para utilizar o modo grill, siga as instrucoes
abaixo:

1. Gire o botao de fungao e selecione 0 modo
Grill. 0 icone de grill sera indicado no display.

2. Atemperatura padrao esta configurada
automaticamente para 210°C.

3. Paraselecionar uma temperatura diferente
da padrao gire 0 botao de ajuste e selecione
atemperatura desejada entre 180°Ce 240 °C.

4. Pressione o botao “INICIAR/confirmar” para
dar inicio ao funcionamento.

5. Para ajustar o tempo de funcionamento,
gire 0 botao de funcao e selecione o
tempo desejado entre 1 minuto e 9 horas
e pressione o botao "INICIAR/confirmar”
novamente.

idea

&

programar inicio

relégio/timer . @

N\ funcdo /

INICIAR
’ @ confirmar ‘

a =]

\
00 @ emcan

AN ajuste /

programar inicio ‘
relégio/timer ' @

N funcao /

INICIAR
confirmar

CANCELAR )
pausar

N ajuste /

TYA62_USER MANUAL (2018-12_Rev.07)

19



@idea

4.14 - Trava de Seguranca
Esta operagao serve como forma de protecao para que
criangas nao operem o forno sem a devida supervisao
de um adulto. 0 travamento impossibilita o0 uso de
qualguer tecla do painel (exceto o destravamento).
1. Travar:
No modo de espera pressione simultaneamente
0botao “INICIAR/confirmar” e 0 botao “CANCELAR/
pausar” por 3 segundos. Um “bip" demorado
so0a, confirmando que o forno foi travado como
medida de seguranca para criancas.
0 display exibe o icone %
2. Destravar:

Quando o forno estiver travado, pressione o0 botao
“INICIAR/confirmar” e 0 botao "CANCELAR/pausar”
simultaneamente por 3 segundos para destrava-
lo.Um “bip” demorado indica que o travamento foi
desativado e oicone % desaparece do display.

4.15 - Consultas durante o funcionamento

1. Durante o funcionamento, pressione o botao o
display exibe o reldgio durante 3 segundos se
este foi previamente acertado.

2. Durante o cozimento, pressione o botao para
consultar o nivel de poténcia. 0 nivel atual de
poténcia é exibido. Depois de 3 segundos, o
display retorna ao estado anterior.

>

0

0

N funcao /

INICIAR
confirmar

CANCELAR )

pausar

N funcdo /

e
O,
®
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confirmar

CANCELAR
pausar

\
a =
|

programar inicio .
relégioftimer . CL)

AN ajuste /

programar inicio .
rsgormer (@) (O

N ajuste /
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5 - GUIA DE UTILIZAGCAO

Aseguir sao apresentadas recomendacoes de uso de acordo com determinados alimentos. Ressaltamos
que sdo apenas recomendacdes para assar utilizando da melhor forma o seu forno elétrico.

Para todas as receitas recomenda-se pré-aquecer o forno a 200°C durante 5 minutos.

5.1 - GUIA PARA ALIMENTOS EM GERAL

Ajuste o controle na temperatura indicada. Cologue o alimento em forno pré-aquecido, cozinhando por
peso (1 kg) e no tempo indicado na tabela. Verifique regularmente para nao deixar que os alimentos
passem do ponto.

A 0 DERATIIRA (© o1 0
Carnes recheadas 180 34a45
Carne em cacarola 160 1202180
Peixe 220 20a 60
Peixe assado ou recheado 180 15a20
Presunto fresco 130 20a25
Carneiro 155 25a30
Porco 155 30a35
Vitela 155 30a35
Alimentos ja cozidos 230 15a20
Carne (mal passada) 180 15218
Carne média 180 15a20
Carne (bem passada) 180 20225
Filés 180 15a20
Galinha 155 25a30
Pato 155 25a30
Peru 155 30a35
Batatas Assadas 180 40a60
DOCES
Macas assadas 180 20a45
Biscoitos 225 15a20
PAES

Branco (fermento) 180 50a60
Muffins 220 15230
Doces (fermento) 200 15330
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ALIMENTO | TEMPERATURA (°C) | TEMPO (minutos)
BOLOS
De xicara 175 20225
De claras 180 20a30
Pao-de-l6 125 50a60
SOBREMESAS
Cremes (leite) 160 45360
Bombas 180 40345
Merengues 155 5a8
MASSAS PARA TORTA
Duas camadas (recheio cru) 225 30a50
Duas camadas (recheio cozido) 220 20a50
Massas de pastelao 225 8al0
Pudins 175 45a120
Suflés 175 45260

| NOTA }

do proprio forno.
S prop

Sempreremova a assadeira/grelha utilizando
um pegador ou luvas térmicas que o
protejam dos alimentos superaquecidos e

Tome cuidado ao abrir a porta, 0 vapor pode
provocar queimaduras.

~

J
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6 - LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue o disjuntor e/ou a alimentagao elétrica
antes de realizar qualguer servico de instalacao,
limpeza ou manutencao.

6.1 - Limpeza Geral

Quando limpar superficies do forno, utilize sabao e
detergentes suaves neutros e nao abrasivos, aplicados
COm uma esponja ou pano macio.

Apo6s a limpeza é aconselhavel manter a porta
aberta por alguns minutos para eliminar o excesso
de umidade.

Para limpar seu forno elétrico use apenas um pano
macio umedecido em agua (de preferéncia morna) e
detergente neutro. Apds a limpeza seque com pano
macio e seco.

6.2 - Limpeza Interna

Mantenha o interior do forno limpo e seco.
Residuos dentro do forno podem ocasionar mau
funcionamento. Residuos de alimentos liquidos
derramados, grudam nas paredes do forno e
na superficie da porta. Limpe o interior do forno
imediatamente ap6s 0 uso com um pano umido.

Retire a gordura com um pano Umido com agua e
sabao neutro, ou com papel toalha, enxague o pano,
passe novamente para retirar os residuos de sabao
e seque bem.

L perco \

= Jamais limpe o aparelho com fluidos
inflamaveis tais como: alcool, querosene,
gasolina, tiner, solventes, removedores ou
com produtos quimicos, como detergentes
com amoniacos, acidos, vinagres, soda
ou abrasivos como saponaceos, esponjas
plasticas ou de aco, 1a de aco, etc.

« Nao use produtos que liberem vapores
quimicos corrosivos e/ou toxicos.

= Nuncause objetos afiados, escovas abrasivas,
esponjas de aco, la de aco, etc, nas pecas do

aparelho.
\\ J

@idea

IMPORTANTE ~\

Nao use abrasivos de limpeza asperos
ou raspadores de metal afiados para
limpar a porta de vidro do forno
uma vez que eles podem riscar a
superficie, que podem resultar no

estilhacamento do vidro.
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6.3 - Limpeza Externa

Mantenha o exterior do forno limpo. Limpe o
exterior do forno com um pano Umido comaguae
sabao neutro, enxague 0 pano, passe novamente
para retirar os residuos de sabao e seque com
um pano macio ou toalha de papel.

Para evitar danos ao funcionamento das partes
internas do forno a agua nao deve penetrar pelos
orificios de ventilacao.

Para limpar o painel de controle, lembre-se de
desliga-lo da alimentagao elétrica, limpe comum
pano umido e seque imediatamente.

Se acumular vapor dentro ou ao redor da porta,
apos o uso do forno, seque-o com um pano macio.
Isto acontece quando o forno opera em condicoes
de alta umidade e de modo algum isso indica
defeito de funcionamento.

6.4 - Limpeza da Grelha

Agrelha e aassadeira devem ser removidas para
facilitar a limpeza, que pode ser feita com agua
guente, esponja macia e detergente neutro. Nao
utilize produtos abrasivos.

6.5 - Substituicdo da Lampada

Para substituir a lampada siga as instrugdes
abaixo:

Certifiqgue-se de que o aparelho esteja
desligado da alimentacao elétrica antes
de substituir a lampada para evitar a
possibilidade de choque elétrico.

1. Remova a tampa de vidro que protege a
lampada na parte traseira interna do forno.

2. Retire a lampada do soquete e substitua
por uma nova 220V-40W.

3. Coloque a tampa de vidro novamente
pressionando-a.

IMPORTANTE

Nao desmonte o aparelho. Adesmontagem
somente podera ser realizada por
técnico habilitado e autorizado, devido
aos componentes elétricos que ficarao
expostos durante a operacao de

\desmontagem, testes, etc.

~
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7 - SOLUCAO DE PROBLEMAS

0 SAC Midea esta sempre a sua disposicao. Entretanto, caso seu forno apresente problema de
funcionamento verifique na tabela abaixo as provaveis causas. Efetue as correcoes que possam ser

@idea

realizadas em casa. Se o problema persistir, entre em contato com o SAC Midea.

PROBLEMA

Forno nao inicia.

CAUSA POSSIVEL

a. 0 disjuntor ou a alimentacao
elétrica nao esta ligado.
b. Operagao incorreta ajustada.

SOLUGAO

a.Ligue o disjuntor ou a alimentagao
elétrica.

b. Verificar as instrucoes.

Alimentos cozidos
irregularmente.

a. Estao sendo usados materiais
que devem ser evitados.

b. 0 alimento nao foi totalmente
descongelado.

c. Tempo de cozimento, nivel de
poténcia nao estao adequados.

a. Usar apenas utensilios proprios
para forno.

b. Descongelar completamente o
alimento.

c. Usar o tempo correto de
cozimento, nivel de poténcia
correto.

Alimentos cozidos em
EXCesso.

Tempo de cozimento, nivel de
poténcia nao estao adequados.

Usar o tempo correto de cozimento,
nivel de poténcia correto.

Alimentos mal cozidos.

a. Estao sendo usados materiais
gue devem ser evitados.

b. 0 alimento nao foi totalmente
descongelado.

C. As saidas de ar do forno estao
bloqueadas.

d. Tempo de cozimento, nivel de
poténcia nao estao adequados.

a. Usar apenas utensilios proprios
para forno.

b. Descongelar completamente o
alimento.

c. Observar se as saidas de ar do
forno nao estao bloqueadas.

d. Usar o tempo correto de

cozimento, nivel de poténcia
correto.

Descongelamento
inadequado.

a. Estao sendo usados materiais
que devem ser evitados.

b. Tempo de cozimento, nivel de
poténcia nao estao adequados.

c.0alimento ndo esta sendo girado
ou movimentado.

a. Usar apenas utensilios proprios
para seu forno.

b. Usar o tempo correto de
cozimento, nivel de poténcia
correto.

. Girar ou movimentar o alimento.

0 display funciona mas
o forno nao.

A porta do forno esta aberta.

Feche a porta do forno.

Reldgio esta parado.

Programacao de tempo foi pausada
e nao cancelada.

Pressione novamente o botao
Cancelar/Pausar.
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Certificado de Garantia

0 forno elétrico MIDEA é garantido contra defeitos de fabricacag, pelo prazo de 12 (doze) meses
contados a partir da emissao da Nota Fiscal ao Consumidor. Dentro do periodo de garantia
estao compreendidos 03 (trés) meses de garantia legal e 09 (nove) meses de garantia especial,
conceaiaa pela Midea do Brasil.

As garantias legal e/ou especial compreendem a substituicdo de pegas e mao de obra
necessdrias para o reparo de defeitos devidamente constatados, pelo fabricante ou péla
assisténcia técnica credenciada Midea como sendo de fabricacac.

A fabricante nao concede qualquer forma e/ou tipo de garantia para produtos
desacompanhados de nota fiscal de venda ao consumidor, ou produtos cuja nota fiscal
esteja preenchida incorretamente.

As garantias ficarao automaticamente invalidas se:

= Nautilizagao do produto nao forem observadas as instrucdes e recomendac0oes contidas
no Manual do Usuario;

= Na instalagdo do produto nao forem observadas as especificaces e recomendacdes do
Manual de Instrucdes quanto as condicdes de instalagcao do produto, tais como, nivelamento
do produto, adequacdo do local parainstalagao, tensao elétrica compativel com o produto,
instalacao elétrica nao de acordo coma NBR5410, etc;

« (Constatada corrosao provocada por riscos, deformacoes ou similares decorrentes da ma
utilizacao do produto, bem como eventos consequentes da aplicagcao de produtos quimicos,
abrasivos ou similares que danifiguem a qualidade ou material componente;

= Oproduto for avariado, inadequadamente utilizado ou ainda sofrer alteracdes, modificagcoes
ou consertos feitos por pessoas ou empresas nao autorizadas pela MIDEA CARRIER,;

0 defeito for causado por acidente ou ma utilizagao do produto pelo consumidor,

= Houver sinais de violagdo do produto, remocao e/ou adulteracao do nimero de série ou da
etiqueta de identificacao do produto.

As garantias nao cobrem:
» Despesas com a instalagao do produto;
= Transporte do produto até o local da instalacao;

« Despesas decorrentes e consequentes de instalacdo de pegas e acessorios, mesmo que
comercializados pela Midea do Brasil;

« Despesas commao de obra, matérias, pecas e adaptacdes necessarias a preparac¢ao do local
parainstalacdo do produto, ou seja: rede elétrica, de gas e hidraulica, alvenaria, aterramento,
bem como suas adaptacoes;

« Falhas no funcionamento do produto decorrentes de insuficiéncia, interrupcoes, problemas,
falta de fornecimento de energia elétrica e danos causados por problemas na qualidade
do aterramento do produto;




Certificado de Garantia

As garantias nao cobrem (continuagao):

Servicos e/ou despesas de manutencgao e/ou limpeza do produto;

Falhas no funcionamento normal do produto decorrentes de falta de limpeza e excesso de
residuos, ou ainda, decorrentes da existéncia de objetos em seu interior estranhos ao seu
funcionamento e finalidade de utilizacao;

Produtos ou pegas que tenham sido danificados em consequéncia de remogao, manuseio,
guedas ou atos decorrentes da natureza;

Despesas por procedimentos de inspegao e diagndstico, incluindo a taxa de visita do técnico,
gue determinem que a falha no produto foi causada por motivo nao coberto por esta garantia;

Deslocamento para atendimentos de produtos instalados fora do municipio sede da
assisténcia credenciada, a qual podera cobrar taxa de locomocdo do Técnico, previamente
aprovada pelo consumidor,

Pecas sujeitas ao desgaste natural, descartaveis ou consumiveis, pecas maveis ou removiveis
em uso normal, tais como, lampadas, filtros, botdes de comando, puxadores, bem como,
a mao de obra utilizada na aplicacao dessas pecas e as consequéncias advindas dessas
ocorréncias;

Danos causados por movimentagao incorreta e avarias de transporte.

Condicdes Gerais:

A Midea Brasil reserva-se o direito de alterar caracteristicas gerais, técnicas e estéticas de
seus produtos, sem aviso prévio. Este termo de garantia é valido para produtos vendidos e
instalados no territdrio brasileiro.

Para a sua tranquilidade, preserve e mantenha o Manual do Usuario com este Termo de
Garantia, Nota Fiscal de Compra e Comprovante de Entrega do produto em local seguro e
de facil acesso.

ESTA GARANTIA E VALIDA APENAS EM TERRITORIO BRASILEIRO
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SPRINGER CARRIER LTDA
Rua Berto Cirio, 521
Bairro Sao Luis - Canoas - RS
CEP: 92.420-030
CNPJ: 10.948.651/0001-61

Lider mundial em LS el cy
producdo de Rede autorizada

vendas de ar-condicionado, e .
. : . " eletrodomésticos em todo Brasil.
climatizadores e ventiladores. . o
da linha branca.

* Euromonitor International Limited; Consumer Appliances 18ed., de acordo com a definicdo de Air Treatment, producdo em volume de unidades, dados 2017.
** Euromonitor International Limited; Consumer Appliances 18ed., de acordo com a definicdo de Major Appliances, produgdo em volume de unidades, dados 2017.
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